
Loc. Belvedere, 53024 Fraz.Torrenieri - Montalcino (SI) Italy 

ASPETTO AGRONOMICO 

Altitudine: 180 - 500 m s.l.m.

Composizione del terreno:
argille del Pliocene con
presenza di marne

Sistema di allevamento:
cordone speronato in
conversione a Guyot

Resa per ettaro: circa 80 q.li

Produzione media per pianta:
circa 1,6 kg

ROSSO DI MONTALCINO 

DOC 2023 - VINO BIOLOGICO

NOTE GENERALI 

Varietà: 100% Sangiovese 

Invecchiamento: 12 mesi 

Grado alcolico: 14% Vol. 

Temperatura consigliata 
di servizio: 18° C 

COMMENTO ENOLOGICO 

Rosso rubino con riflessi 

violacei alla vista. Il naso 

intreccia profumi di ciliegia 

marasca impreziosite da 

rimandi floreali di mammola 

e da note gessose di 

sottobosco. Il sorso è fluido e 

setoso, con ricordi di grafite e 

liquirizia 




