
Loc. Belvedere, 53024 Fraz.Torrenieri - Montalcino (SI) Italy 

ASPETTO AGRONOMICO 

Altitudine: 180 - 500 m s.l.m. 

Composizione del terreno: 
argille del Pliocene con 
presenza di marne 

Sistema di allevamento: 
cordone speronato 
conversione a Guyot  

Resa per ettaro: circa 80 q.li 

Produzione media per pianta: 
circa 1,6 kg 

ROSSO DI MONTALCINO 

DOC 2021 - VINO BIOLOGICO

NOTE GENERALI 

Varietà: 100% Sangiovese 

Invecchiamento: 12 mesi 

Grado alcolico: 14% Vol. 

Temperatura consigliata 
di servizio: 18° C 

COMMENTO ENOLOGICO 

Un vino fruttato, fresco ed 
elegante. Vinificato 
tradizionalmente con una 

fermentazione spontanea 
condotta da lieviti indigeni per 

temperatura 15 giorni a 
controllata. Viene 
successivamente affinato per 12 
mesi in botti di rovere francese 
non tostate da 
54Hl. Affinamento in 
bottiglia per almeno 3 mesi. 
Rosso rubino profondo, al naso 
mostra eleganti sentori fruttati e 
floreali, con un deciso profilo 
speziato. Bocca ampia, potente, 
voluminoso. Tannini rotondi e 
corpo sostenuto, si distende su 
una bella trama acida, con 
uscita armonica e persistente.




